Aperitivo de bienvenida.
Degustacion de tres entrantes del dia centro mesa.

Nuesiros platos de carne y pescado a Elegir.

HORNEADOS Y GUISOS:

Ternasco de cordero de "La Fonda".
Carrilleras de ibérico con salsa de oporto
Paletilla de cabrito tradicional (Suplem. 10€).
Rabo de toro estofado al vino tinto.

Manitas de cerdo con la salsa de mi madre.

CAZA:
Perdiz de campo en escabeche.

BRASA:

Entrecot de ternera rubia gallega.

Entrecot de raza angus de Nebraska (Suplem. 20€).
Solomillo de ternera a la brasa (Sup/em. 5€).

Chuletén madurado de vaca a la brasa (2 Per. Suplem. 10€).
Chuletillas de cordero lechal a |la brasa.

Manitas de cerdo a la brasa con aceite de pimenton.

PESCADOS:

Bacalao Tia M2 Teresa (confitado con pasas y pifiones).
Bacalao con crema de ajos asados y su crujiente.
Pescados del dia a la brasa (Sup/lem. 8€).

Degustacion de postres (Degustacion)

BODEGA:
Crianza D.O. Rioja, Blanco, Verdejo, Aguas minerales

Café e infusiones

410€

MenuU a mesa
completa.
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RESTAVRANT

MENUS CON SUPLEMENTOS: 45€ Y 50€ | PESCADOS BRASA: 48€ | MENU ANGUS: 60€



